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Fettavskiljning behdvs

Fettavskiljning behovs darfor att fett som slapps ut 1 avloppsvattnet stelnar nar
vattentemperaturen sjunker och fettet fastnar 1 ledningsnit, pumpstationer och

reningsverk.

Enligt ABVA (Bestimmelser f6r brukande av allminna vatten- och
avloppsanliggning) far fastighetsigaren inte tillféra avloppssystemet fett i storre
mingd. I praktiken innebir detta att all verksamhet som hanterar oférpackade
livsmedel maste ha fettavskiljare.
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Orsakar kostsamma stopp

Alla vi som bor och verkar i Fagersta/ Norberg kommun dger VA-nitet tillsammans genom det
VA-kollektivet och delar dirfor pa alla kostnader. Nir nagon slipper ut fett i stora mangder drabbar
det oss alla.

Fett som nar utidet allminna avloppet kyls ned, stelnar och fastnar pa avloppsledningarnas viggar.
Det leder till stopp, 6versvimning och att orenat avloppsvatten kan rinna ut och férorena vara
sjoar och vattendrag. Fettet kan ocksd orsaka stérningar vid reningsverk och pumpstationer.
Stopp kan t.ex. leda till 6versvimning i killare eller briddning av avloppsvatten till sjéar och
vattendrag. Ansamlat fett kan ocksa ge fritskador pa betongrér, vilket férkortar livslingden pa
ledningsnitet. Det ligger siledes i bade fastighetsigarens och VA-huvudmannens intresse att
avloppssystemet fungerar.

Problemet kan dock litt undvikas om alla som bedriver livsmedelsverksamhet installerar
fettavskiljare. Det dr en anordning som fangar upp de flesta sorters fetter innan de nar det allminna
avloppet.

Galler all livsmedelsverksamhet

Alla som bedriver livsmedelsverksamhet maéste installera fettavskiljare. Det giller bade befintlig
verksamhet, ny verksamhet eller verksamhet som dndrar inriktning. Sa fort behov av
fettavskiljning uppstar sa kravs omedelbar installation av fettavskiljare. Kravet giller bland annat

for:

— Bageri — Hamburgerbar — Restaurang
— Cafe — Konditori — Rokeri

— Catering — Livsmedelsbutik — Salladsbar
— Charkuteriindustri _ Personalmatsal — Storkok

— FPriteringsanlidggning _ Pizzeria — Sushibar

— Gatukok

Den hir typen av verksamheter maste ansluta vasker, diskmaskiner samt golvbrunnar (i storkok)
till en fettavskiljare.
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Ett fatal undantag

Hir ar nagra verksamheter som eventuellt kan undantas frin kravet pa fettavskiljare. Radgor alltid
med NVK forst.

— Livsmedelsaffirer utan bakugn, grill eller liknande

— Forskolor/friidshem med mottagningskok for hogst tvd avdelningar (forutsatt att endast
barn och personal iter dir)

— Skolor dir ingen tillagning forekommer (enbart mottagningskok for max 50
portioner/dag)

—  Korvkiosker utan stekbord och frités

Caféer utan egen tillverkning av bakverk

Sushibar med enbart beredning av sushi

Fastighetsigaren ansvarar

Fastighetsidgaren ansvarar for att det avloppsvatten som slapps ut fran fastighetens VA-
installation till det allmidnna VA-nitet inte innehéller storre méingder fett. Fastighetsidgaren kan bli
skadestandsskyldig vid stopp eller skada som orsakats av att avskiljning av fett saknas eller inte
fungerar tillfredstallande. Fastighetsidgaren har ansvar for sitt och eventuella hyresgisters utslapp
till det allmanna VA-ledningsnatet. Dirfor dr det viktigt att fastighetsigaren har kinnedom om
den verksamhet som bedrivs i fastigheten och vet vilka krav som stills

Om avskiljning av fett saknas eller 4r underdimensionerat stiller VA- huvudmannen genom
NVK krav pa att atgirder vidtas inom fastigheten for att anslutningen till avloppsanliggningen
fortsittningsvis ska vara godkind. Atgirderna ska utforas inom den tid som VA- huvudmannen
genom NVK féreskriver.

Bygganmilan

Anmilan ska limnas in till kommunens bygglovsavdelning innan installation av avskiljare sker.
Blankett kan rekvireras fran miljo- och byggnadsnimndens expedition i Avesta eller himtas pa
deras hemsida www.avesta.se. Bifoga ritning som visar var avskiljaren ska placeras samt ange
dimension och installationens utférande. Vid anmilan samrader bygglovsenheten med NVK och
milj6enheten.

Fettavskiljare funktion, storlek och utformning

En fettavskiljare fungerar enligt principen att fett dr littare dn vatten. Nar det fetthaltiga vattnet
rinner genom den vattenfyllda avskiljaren sjunker slam och tyngre partiklar till botten i det fOrsta
facket medan fettet stiger och lidgger sig pa ytan i nista fack. Om det gar f6r lang tid mellan
tomningarna blir fettlagret pa ytan och slamlagret pa botten f6r tjockt. Konsekvensen blir att
tiden det tar f6r avloppsvattnet att passera genom fettavskiljaren minskar och fettet hinner inte
avskiljas tillfredsstillande ur avloppsvattnet
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Toémningslucka Fett &r lattare &n vatten och
flyter darfor upp till ytan
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Tyngre partiklar sdsom kaffesump och matrester sjunker till botten

For att hindra stérre utslipp av fett ska fettavskiljare installeras i livsmedelslokaler. Fettavskiljaren
ska vara typgodkind, utformad och dimensionerad enligt svensk standard SS-EN-1825-2 och SS-
EN-1825-1.

Ta kontakt med en VVS-firma eller -konsult f6r hjilp med val av storlek och typ samt laimplig
placering och installation av fettavskiljaren. Inga krav stills pa installation av larm eftersom att det
ar svart att fa larm att fungerar tillfredsstillande 1 fettavskiljarmiljon. For att veta att avskiljaren
toms tillrickligt ofta kontrolleras hur mycket fett och sediment som finns i avskiljaren..

Matolja och frityrfett dr bra att atervinnas

Fettavskiljare r inte konstruerade for att ta emot storre mangder fett. Darfor far man inte halla
trityrolja, stekfett eller liknande direkt i avloppet. Detta ska istillet samlas upp i nagon form av

behallare och limnas till en entreprendr f6r atervinning.

Biogas, tval, tvittmedel, stearin, plast, gummi och malarfirg dr exempel pa produkter som kan

tillverkas av atervunnet fett.

Placering av fettavskiljare ur livsmedelshygienisk synpunkt

Enligt livsmedelslagen far en fettavskiljare inte utgora en hygienisk risk for livsmedelshanteringen.
Det innebir att fettavskiljaren behéver placeras vil avskild fran forvaring och hantering av
livsmedel. Den ska vara littaitkomlig f6r tOmning sd att sugslangar och annan utrustning som
anvinds vid tomning inte riskerar att smutsa ner utrymmen dér livsmedel hanteras.
Fettavskiljaren bor vara placerad i ett utrymme som ér vil ventilerat och forsett med vatten och

golvbrunn for att underlitta rengéringen.

Kontakta VafabMilj6 vid fragor om fettavskiljarens placering ur livsmedelshygienisk synpunkt.

VafabMiljo, tel: 021-39 35 00
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Tillsyn och témning

Tomning och rengoring av fettavskiljaren ska ske sa ofta att fettavskiljarens funktion bibehalls.
Fettavskiljaren ska kontrolleras regelbundet och tommas sa ofta att den alltid fyller avsedd
funktion, Enligt standarden SS-EN 1825-2 och dock minst en gang per ar. Abonnemang foér
tomning av tank ska tecknas med tomningsentreprenér, VafabMilj6. Den verksamhetsansvarige
ska se till att ett tomningsprotokoll, med uppgifter om nir och av vem fettavskiljaren tomts, finns
tillgangligt 1 anslutning till fettavskiljaren. Dir ska dven en journal 6ver genomférd tillsyn finnas.
Tomningsabonnemang och tomningsprotokoll ska redovisas till NVK vid forfragan.

Vid bristande skotsel av fettavskiljare har NVK ritt att bestilla tomning f6r abonnentens rikning.
Fastighetsigaren/verksamhetsutévaren debiteras kostnaden for tomning samt ett tilligg for
omkostnader.

Vad ska du som fastighetsigare gora?

1. Anlita en VVS-, byggfirma eller leverantér som installerar fettavskiljare. Dessa kan hjilpa dig
med att dimensionera och hitta en laimplig modell. Leverantérerna av fettavskiljare och VVS-
entreprenorerna ska vara kunniga inom fettavskiljning och kan utreda var den ska sta och vilken
storlek som just din verksamhet kraver.

2. Gor bygganmalan fére installation.

3. Installera fettavskiljare, teckna abonnemang fér témning av tank med VafabMilj6 och redovisa
det till NVK.

4. Fora témningsjournal f6r verksamheter med fettavskiljare och redovisa tomningsprotokoll till
NVK.



